
Wine and Sardinia – Il vino parla sardo 
Il cuore della Sardegna si prepara a celebrare la sua anima più autentica… il vino!  ➵➶➷➸➹ 
Sabato 18 e domenica 19 ottobre, vieni a Sorgono per Wine and Sardinia, l’evento che 

racconta la passione, la tradizione e l’eccellenza dei vini sardi. Degustazioni, masterclass, 
incontri con i produttori, musica e sapori locali ti aspettano in un viaggio sensoriale tra i 

vitigni più pregiati dell’isola. 
Non perdere l’occasione di vivere un weekend indimenticabile tra cultura, gusto e territorio. 

 ⍄⍅⍆⍇⍈⍉⍊ 
Wine and Sardinia – il vino parla sardo. Tu, ascoltalo. 

❧ Sabato 18 Ottobre ❧ 

Salone 

● Ore 10:00 – Apertura del Salone dei Vini Wine & Sardinia: incontro B2B tra 
cantine, buyer, ristoratori e giornalisti. 

● Ore 10:30 – Saluto ufficiale delle Istituzioni. 
● Ore 11:00 – Talk a cura di Assoenologi Sardegna “Giovani e Vino: come 

conquistare i consumatori del futuro” con Mariano Murru e Antonio Manca, 
moderatore Roberto Dessanti Ais Sardegna. 

● Ore 12:00 – Cerimonia di premiazione del Concorso Enologico Wine and 
Sardinia 2025. 

● Ore 12:30 – Degustazione guidata a cura dell’AIS Sardegna con Alessandro 
Benini e Paolo Meloni. 

● Ore 16:00 – Degustazione guidata a cura dell’AIS Sardegna con Alessandro 
Benini e Paolo Meloni. 

● Ore 17:30 – Masterclass sui vitigni rappresentativi della Sardegna a cura 
dell’AIS Sardegna 

Fuori Salone 

● Ore 18:00 – DJ Set con Dj Palitrottu. 
● Ore 19:00 – Sintony Live Dance con Matthew Mas e Deby: animazione, 

spettacolo e gadget. 
● Ore 21:00–24:00 – DJ Set con Dj Palitrottu. 



 
 

❧ Domenica 19 Ottobre ❧ 

Salone 

● Ore 10:00 – Apertura del Salone dei Vini Wine & Sardinia e incontro B2B tra 
cantine, buyer, ristoratori e giornalisti. 

● Ore 11:00 – Talk show: “Critica enologica: com’è cambiata e come si fa”  
Coordina i lavori: 
○ Alessandro Torcoli, Direttore di Civiltà del bere 
Intervengono: 
○ Stefania Vinciguerra, critico enologico, vice-direttore DoctorWine 

○ GianLuigi Brozzoni, curatore Guida Veronelli 
○ Gilberto Arru, Vini Buoni d’Italia 

○ Antonio Furesi Presidente Regionale Associazione Italiana Sommelier 

 

● Ore 12:30 – Degustazione guidata a cura dell’AIS Sardegna con Alessandro 
Benini e Paolo Meloni. 

● Ore 16:00 – Masterclass sui vitigni rappresentativi della Sardegna. 
● Ore 17:00 – Degustazione guidata a cura dell’AIS Sardegna con Alessandro 

Benini e Paolo Meloni. 
 

Fuori Salone 

● Ore 12:00 – [Fronte Salone] Sa catziadura: pigiatura dell’uva. 
● Ore 17:00 – Sintony Live Dance con Matthew Mas e Deby: animazione, 

spettacolo e gadget. 


